CONSORZIO

RIBOLLA GIALLA
dellALTO LIVENZA

Refosco dal

Peduncolo Rosso

|.G.P. Venezia Giulia
Il colore € un rosso rubino, i profumi sono
Intensi e In prevalenza fruttati: ciliegia
marasca e ribes nero. Spiccano sentori di
vaniglia, cacao e pepe nero. Al palato
avvolgente e fresco, persistente.

Abbinamenti gastronomici

L'abbinamento ideale & con piatti dai sughi
saporiti, brasati e arrosti, formaggi
leggermente piccanti.

Temperatura di servizio
Tra16° e 18° C.

Zona di produzione Altitudine
Friuli Venezia Giulia 10 m s.I.m.
Vitigno Terreno

Refosco d. Peduncolo Rosso  Argilloso, misto

Densita d'impianto Allevamento
4.000 viti Ha Guyot

Alcol svolto Formato bottiglia
13,5% vol. 750 ml
Vinificazione Affinamento
Fermentazione a 20% affinato in
temperatura controllata barrique francese, il
di 25° in vasche di acciaio restante in vasche di
iInox per 15 giorni. acciaio inox.
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